Приложение 4
к приказу № 223 от 28.08.2015 г.

Учебный план
 профессиональной подготовки по программе «Кондитер»

2 разряда

Код 12901
Срок обучения 2 года

Учебный план составлен на основе «Сборника учебных и программ для краткосрочной подготовки и повышения квалификации рабочих» по профессии «Кондитер», рекомендованного Экспертным советом по профессиональному образованию Минобразования России для ускоренного профессионального обучения рабочих. При подготовке практическое обучение предусматривает в основе своей производственную практику на предприятиях. 

В процессе обучения особое внимание должно быть обращено на необходимость прочного освоения и выполнения всех требований и правил безопасности труда. В этих целях педагог дополнительного образования и мастер производственного обучения, помимо изучения общих правил по безопасности труда, предусмотренных программами, должны при изучении каждой темы, или при переходе к новому виду работ, в процессе производственного обучения значительное внимание уделять правилам безопасности  труда, которые необходимо соблюдать в каждом конкретном случае.

Количество часов, отводимое на изучение отдельных тем программы, последовательность их изучения в случае необходимости разрешается изменять при условии, что программы будут выполнены полностью по содержанию и общему количеству часов.

	№ п/п
	Наименование предмета
	количество часов за курс обучения
	кол-во часов

 1 год обучения
	кол-во часов

 2 год обучения

	1.
	Теоретическое обучение
	
	
	

	1.1.
	Экономический курс
	
	
	

	1.1.1.
	Основы рыночной экономики и предпринимательства
	14
	
	14

	1.2.
	Общеотраслевой курс
	
	
	

	1.2.1.
	Основы товароведения пищевых продуктов
	40
	40
	

	1.2.2.
	Техника безопасности и основы санитарии
	34
	22
	12

	1.3.
	Специальный курс
	
	
	

	1.3.1.
	Специальная технология
	134
	58
	76

	2.
	Производственное обучение
	192
	96
	96

	
	Обучение в учебной лаборатории
	168
	84
	84

	
	Консультации
	10
	
	10

	
	Квалификационный экзамен
	8
	
	8

	
	Итого:
	600
	300
	300


